
Contrat petit déjeuner

NOTRE SAVOIR FAIRE

La toque d’or met en avant un savoir faire acquis avec 

plus de 20 ans d’expérience, de qualité et de service. 

Qu’il s’agisse d’un évènement d’entreprise, d’un 

mariage ou d’une bar mitsva, nous mettrons tous en 

place pour faire de votre évènement une expérience 

unique. Des professionnels qualifiés, des maîtres 

d’hôtels et serveurs qui mettrons les petits plats dans 

les grands, au rythme de vos exigences 

CONTRAT

Nom: ................................. Prénom ..................................

Tél: ..................................... Date: ........................................

Lieu de la fête: ...................................................................

Prix: ................................. Nbr de convives:...................

Nbr de prestataire:...........................................................

Heure d’arrivée des invités:.........................................

Recommandation:...........................................................

TRAITEUR-LATOQUEDOR.COM



LES MINIS VIENNOISERIES:

•	 Croissant

•	 Pain au chocolat

•	 Chausson aux pommes

•	 Pain suisse

•	 Pain aux raisins

•	 Brioche

•	 Oranais 

Les boissons
•	 Café

•	 Thé

•	 Chocolat

•	 Jus de fruits

•	 Citronnade

•	 Vittel

•	 Coca

•	 Orgeat

Animation smoothis 100€



LES SUCRERIES:

•	 Boules au miel

•	 Macarons

•	 Tartes aux fruits

•	 Petits fours frais

•	 Petits fours sec

•	 Gâteau marbré

•	 Moelleux chocolat

•	 Fruits frais

•	 Flan

•	 Madeleine

•	 Crème brulé

•	 Cakes mini amandes

•	 Cookies geant ( chocolat caramel 

pistaches

•	 Crêpes (chocolat, confiture, sucre...)

•	 Chouquettes

•	 Babka.

Animation Beignet : 350€
Animation Pizzaiolo: 500€
Animation risotto à la truffe: 200€
Animimation pâtes a la meule: 300€

•	 Panini

•	 Pizza

•	 Sushi

•	 Brick 

•	 Saumon

•	 Poste omelette sur place

•	 Oeuf brouillé

•	 Pain Bagnard

•	 Club sandwich toasté

•	 Brochette de saumon 

•	 Animation Tacos

•	 Carpaccio de saumon 

•	 Bar à salade

LE SALÉE:



Sont compris dans la prestation :

Le personnel
Le nappage personnalisé des buffets
La verrerie la vaisselle les couverts
Les boissons.

Ne sont compris dans la prestation :

La location des salons
La décoration florale des buffets
Les tables et les chaises
Le mobilier de buffet en principe fourni par les salons
La décoration des tables
L’habillage des chaises
La Taxe Rabbinique : 250 € TTC
Le chomer: 150€
L’heure supplémentaire due au personnel à partir de 
5 h de vacations 20€/h
Déplacement plus de 20KM de Paris

accomptes

signature:

Premier acompte : 

Deuxième acompte :

Troisème acompte :

Le troisième acompte devra se faire avant le Buffet lors de l’évènement

65 rue d’Hautpoul 75019 PARIS
RCS PARIS 509 289 609


